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OLIVEIRA DA SERRA 
 
Pressemitteilung, August 2010 
 
NEU bei Raoul Rousso: 
 

 

Olivenöle aus Italien, Spanien und Griechenland sind beim Verbraucher bekannt und beliebt. Portugal 

mit seinen erlesenen Olivenölen gilt bei Kennern (noch) als Geheimtipp. Ab sofort führt  Raoul Rousso 

drei säurearme Premium-Olivenöle Extra Virgine der Marke OLIVEIRA DA SERRA im Sortiment. Die 

Produkte überzeugen durch ihren individuellen Geschmack, einen modernen Auftritt des Etiketts und 

der Flaschenform sowie durch eine praktische Verpackungsfunktionalität, dem POP-UP Verschluss.  

 

Olivenöl aus Portugal ist hierzulande eine Rarität. Die Olivenöle von OLIVEIRA DA SERRA werden ausschließlich 

aus portugiesischen Oliven gewonnen. Die Olivensorten Carrasquenha, Galega und Redondil werden auf eigenen 

Olivenhainen angebaut und von Hand geerntet. Aus ihnen entstehen nach sorgfältiger Komposition die drei 

erlesenen Olivenölsorten für das Raoul Rousso Sortiment. Neben der ausgesuchten Qualität überzeugt die Marke 

OLIVEIRA DA SERRA durch einen modernen Verpackungsauftritt.  Etikett und Flaschenform bilden eine 

ansprechende Einheit. Griffmulden in den Seiten der Flasche und ein POP-UP Verschluss für das saubere Gießen 

und einfache Dosieren machen das Handling perfekt. OLIVEIRA DA SERRA steht für Harmonie von Qualität und 

Design! 
 

Das Premium-Olivenöl 
Der Geheimtipp aus Portugal 

OLIVEIRA DA SERRA 

Vintage 

Natives Olivenöl extra 

 

Dieses fruchtige Olivenöl hat eine leichte Note von Tomaten und eine zart 

grün-gelbe Farbe. Mit seinem Säuregehalt von max. 0,3 % ist es gut 

bekömmlich. Salate und kalte Speisen gelingen mit fruchtiger Olivennote. 

Zum Braten ist es fast zu schade. Die Zugabe an warme Gerichte kurz vor 

dem Servieren gibt ein unverfälschtes Aroma an die Speisen.  

UVP: 500 ml 7,99 �. 

OLIVEIRA DA SERRA 

Clássico 

Natives Olivenöl Extra 

 

Dieses Olivenöl hat seinen Namen zu Recht. Sein mild-würziger 

Geschmack und der frische Olivenduft sind einfach �clássico�. Das 

Olivenöl eignet sich für die Zubereitung von warmen Speisen. 

Grillmarinaden, südländische Fischgerichte und Pasta gelingen mit 

klassischem Olivengeschmack.  

UVP: 500 ml 6,99 �. 

http://www.raoul-rousso.de
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NEU bei Raoul Rousso: 
   

 
 

Die Sovena-Gruppe produziert portugiesisches Olivenöl und Pflanzenöle und ist Marktführer in Portugal. Das 

Unternehmen führt bekannte Marken wie z.B OLIVEIRA DA SERRA im Sortiment. Der Erfolg der 

Unternehmensgruppe ist das Ergebnis der gradlinigen Markenpolitik in Verbindung mit dem 

Qualitätsbewusstsein bei der Auswahl der Rohstoffe. Auf eigenen Olivenölhainen und Plantagen wird unter 

Einsatz technischem Know-Hows und traditioneller Handarbeit der Grundstock für die ausgesuchten 

Olivenqualitäten gelegt. Auch 2009 wurde das Olivenöl von OLIVEIRA DA SERRA mit der Goldmedaille der 

Monde Selection in Brüssel ausgezeichnet. 

 

Raoul Rousso ist Spezialist für Import, Vermarktung und Distribution von Feinkostprodukten aus aller Welt. Das 

Sortiment besteht aus international renommierten Originalmarken von hoher Qualität und innovativen 

Trendartikeln. Raoul Rousso ist ein Unternehmen der Groneweg-Gruppe, zu der auch CLUB Feinkost mit der 

Marke GOUTESS gehört. 

 

Für Rückfragen wenden Sie sich bitte an: 

 

Iris Brinkmann 

Public Relations 

 

Raoul Rousso GmbH 

Am Eggenkamp 8-10    

48268 Greven 

Tel.: +49 2571 507-57 ·  

Fax: +49 2571 507-11 57 

E-Mail: ibrinkmann@groco.de 

www.raoul-rousso.de 

Das Premium-Olivenöl 
Der Geheimtipp aus Portugal 

OLIVEIRA DA SERRA 

Bio 

Natives Olivenöl extra, ungefiltert 

 

Dieses Olivenöl wird nach den Regeln des ökologischen Landbaus gewonnen. 

Es ist ungefiltert und hat deshalb seine typisch naturtrübe Farbe. Sein 

kräftiger Duft und der ausgewogene Geschmack machen dieses Öl zu einem 

herzhaften Begleiter der internationalen Küche. Warme Gerichte bekommen 

kurz vor dem Servieren einen typischen Olivengeschmack, Salatdressings und 

Marinaden gelingen mit südländischer Würze. UVP: 500 ml 7,99 �. 

http://www.raoul-rousso.de
mailto:ibrinkmann@groco.de
http://www.raoul-rousso.de

