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AULUS 
 
Pressemitteilung, August 2010 
 
NEU bei Raoul Rousso: 
 
 
 

Mit den zwei ausgesuchten Olivenölen der Marke AULUS führt der Importeur internationaler 

Feinkostartikel Raoul Rousso erlesene D.O.P. Olivenöle extra vergine erster Güteklasse ein. Das �Valli 

Trapanesi D.O.P.� kommt aus West-Sizilien, das �Umbria Colli Assisi Spoleto D.O.P.� hat seinen 

Ursprung in der Region Assisi-Spoleto, in Umbrien.  

 

AULUS ist die Olivenöl-Marke der Firma B&G mit Sitz in Perugia, Italien. Von Anfang an hat sich die Familie 

Giammarioli auf die Produktion und die Distribution von Lebensmitteln spezialisiert, die sich durch ihre Frische, 

Echtheit, Anwendbarkeit und Originalität auszeichnen. Der Erfolg und Erstklassigkeit stützt sich zum einen auf 

hohe Qualitätsansprüche und zum anderen auf die fortlaufende qualifizierte Produktforschung und Entwicklung 

des Unternehmens. 

 

Die sorgfältige und schonende Verarbeitung der grünen Früchte sind ein besonderes Qualitätsmerkmal von AULUS 

Olivenölen. Die Oliven werden per Hand abgestreift und in einem kontinuierlichen Zyklus bei kontrollierter 

Temperatur gemahlen.  

Der typische Geschmack Italiens 

AULUS 

Natives Olivenöl extra 

Valli Trapanesi D.O.P. 

 

In dieser Olivenöl-Rarität steckt der typische Geschmack Siziliens. Das 

mild-würzige Aroma nach frischem Laub mit einer Ahnung von 

Artischocke rundet typisch italienische Speisen ab. Über die klassische 

Bruschetta oder Focaccia geträufelt ist dieses Olivenöl eine wahre 

Delikatesse. Ein besonderes Qualitätsmerkmal ist das natürliche 

Dekantieren, sodass auf eine Filtrierung ganz verzichtet wurde.  

UVP für 500 ml  ca. 12,79 �. 

AULUS 

Natives Olivenöl extra 

Umbria Colli Assisi Spoleto D.O.P. 

 

Die Region Umbrien ist bekannt für mild-fruchtige Olivenöle. Diese 

Olivenölvariante wird aus den Olivensorten Frantoio, Leccino, Moraiolo 

fein komponiert und sollte möglichst nur an kalten Speisen oder zum 

Abschmecken nach dem Garen verwendet werden. UVP für 500 ml 

 ca. 13,99 �. 

 

http://www.raoul-rousso.de
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NEU bei Raoul Rousso: 
   

 
 

 

Raoul Rousso ist Spezialist für Import, Vermarktung und Distribution von Feinkostprodukten aus aller Welt. Das 

Sortiment besteht aus international renommierten Originalmarken von hoher Qualität und innovativen 

Trendartikeln. Raoul Rousso ist ein Unternehmen der Groneweg-Gruppe, zu der auch CLUB Feinkost mit der 

Marke GOUTESS gehört. 

 

Für Rückfragen wenden Sie sich bitte an: 

 

Iris Brinkmann 

Public Relations 

 

Raoul Rousso GmbH 

Am Eggenkamp 8-10    

48268 Greven 

Tel.: +49 2571 507-57  

Fax: +49 2571 507-11 57 

E-Mail: ibrinkmann@groco.de 

www.raoul-rousso.de 
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