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SPICE ISIANDS,

So schmeckt die Welt

Scharf, scharfer, am scharfsten...Erlesene Gewiirze mit Chili

Raoul Rousso, der Importeur internationaler Feinkostartikel, erweitert sein erlesenes Gewiirz-
sortiment der Premium-Marke SPICE ISLANDS um einen weiteren ,Lieblingsspeisenscharfmacher™.
So bekommen der pikante Chili Con Carne Wiirzer, der extrascharfe Cayenne-Pfeffer und die roten
Chilischoten feurige Unterstiitzung. Jetzt gelingen nicht nur das klassische Chili Con Carne oder
auch ein kurzgebratenes Steak einfach, lecker und natiirlich scharf , auch typisch nordafrikanisches
Couscous bekommt mit dem neuen Harissa-Pulver die chilischarfe Note.

Scharf essen ist im Trend. Nicht nur in den internationalen Landerklchen Asiens und des Orients bestimmen
scharfe Gewlrze die traditionellen Gerichte. Auch hierzulande wiirzen Mann und Frau viele Speisen mit Pep.
Chili ist der Scharfegeber schlechthin und spielt meist die Hauptrolle in feurigen Gewiirzmischungen.

SPICE ISLANDS
Chili Con Carne Wiirzer

Nur die feinsten Krauter, Gewlirze und Knoblauch werden fir diese pikante
Komposition gemischt. SPICE ISLANDS Chili Con Carne Wdirzer wurde
hauptsachlich  fiir stdwest- und mittelamerikanische Bohnen- und
Fleischgerichte geschaffen. Aber auch Reisgerichte und Gemisepfannen
gelingen herzhaft wiirzig mit besonderer Note. UVP: 3,69 €.

NEU
SPICE ISLANDS
Harissa-Pulver - Das Feuer Nordafrikas

Als Pulver oder mit etwas Wasser als Paste angerihrt wird die feurige
Gewlrzmischung Harissa in den Kiichen Marokkos, Tunesiens und Algeriens
verschwenderisch verwendet. Fiur den deutschen Gaumen sollte das Feuer
Nordafrikas vorsichtig dosiert werden.

Orientalische Gerichte wie Couscous, Falafeln, die tlirkische Pizza Lahmacun
aber auch heimische Hackfleisch- und Reisgerichte gelingen mit Harissa-Pulver
~Special hot™ mit einzigartiger Wiirze. UVP: 4,79 €.

SPICE ISLANDS
Chilischoten, rot, gebrochen

SPICE ISIANDS | Will man Scharfe, braucht man Chili!

‘gv SEWURZEOM Ob in Mexiko, Fernost, Afrika oder im Mittelmeerraum, die wiirzigen
vl . Lo ) .

ywx’ Powerschoten spielen in vielen fremden Topfen eine bedeutende Rolle. Wer
4 CHILISCHOTEN

i G gerne auslandische Spezialitdten ausprobiert und die heimischen kraftig
aufpeppen mdochte, sollte auf Chili keinesfalls verzichten.
Die feurigen Scharfmacher geben Fleisch-, Fisch- und Wokgerichten sowie

Salaten, Eierspeisen und Dips eine intensive Scharfe. UVP: 3,79 €.
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SPICE ISLANDS
Cayenne-Pfeffer

Nur unsere scharfsten Chilischoten werden zu SPICE ISLANDS Cayenne-Pfeffer
vermahlen. Er ist mit Abstand unser scharfeste Scharfmacher, denn der
Scharfegrad liegt zwischen 35.000 und 45.000 Scoville (MaBeinheit flr
Chilischarfe). Vorsichtig dosiert gibt er eine intensive Scharfe an alle warmen
Speisen, bei denen Chilischarfe gewiinscht ist. UVP: 3,99 €.

FUELMENGE 50 G

SPICE ISLANDS bietet ein unvergleichliches Sortiment an feinen Aromen, Gewlrzen und Krdutern dieser Erde.
In bester (Gewiirz-) Ordnung kennzeichnen 5 Farben die 5 Produktlinien der Marke fiir mehr Ubersicht im
Regal. Braun steht fiir Pfeffer, grin fir Bio-Qualitat, blau gehért den Salzen, chamois sind die Gewdlirze und
rosa die Backzutaten. Die einzigartige grenzenlose Vielfalt mit Gber 100 Sorten an Spezialitditen von A wie
Allround Gewdrzsalz bis Z wie Zwiebelsalz hélt fir nahezu jede Landerkiiche die passende Wirze bereit.
Sorgféltig ausgewahlte Rohstoffe, professionelle Veredelung sowie hohe Wirzkraft sind die Qualitatsmerkmale
dieser Premium-Gewilrzmarke. SPICE ISLANDS Gewilrze versprechen 100% naturgereiften Geschmack ohne
Geschmacksverstarker, kiinstliche Aromen und Konservierungsstoffe.

Raoul Rousso ist Spezialist fir Import, Vermarktung und Distribution von Feinkostprodukten aus aller Welt. Das
Sortiment besteht aus international renommierten Originalmarken von hoher Qualitat und innovativen
Trendartikeln. Raoul Rousso ist ein Unternehmen der Groneweg-Gruppe.

Fur Riuckfragen wenden Sie sich bitte an:

Iris Brinkmann
Public Relations

Raoul Rousso GmbH

Am Eggenkamp 8-10

48268 Greven

Tel.: +49 2571 507-57 -

Fax: +49 2571 507-11 57
E-Mail: ibrinkmann@groco.de
www.raoul-rousso.de
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