SPICE ISLANDS, Pressemitteilung, April 2011

Neu bei Raoul Rousso:

il & Wiirzige Neuheiten
S]P’I[(CP I[§I[JANIID>S® fiir Ihr Grill-Buffet
So schmeckt die Weit

Zu einem guten Grillfest gehoren selbstgemachte Salate, eine Auswahl an Saucen und natiirlich
lecker mariniertes und fein gewiirztes Grillfleisch. SPICE ISLANDS pradsentiert zum Startschuss der
diesjdhrigen Grillsaison vier neue BBQ-Wiirzer in den Sorten Chicken Campfire, Hot Chicken, Texas
Style und Wild West zum Selbstwiirzen und SelbstgenieBen.

Angegrillt ist's!!

Herzhafte Steaks, Hihnchen als Fligel oder Filet aber auch késtliche FleischspieBe sind der Renner eines jeden
Grillfestes. Selbst ist der Mann (und natirlich auch die Frau) beim Grillen und vor allem beim Wirzen. Fertig
mariniertes Fleisch war gestern. In diesem Sommer ist das Selbst-Wirz-Barbecue mit den vier neuen
Barbecue-Wirzern von SPICE ISLANDS ein ungeschriebenes Grill-Gesetz.

NEU von SPICE ISLANDS
Barbecue-Wiirzer
Chicken Campfire

Diese fruchtig-scharfe Gewlirzmischung wurde in erster Linie zum Marinieren
von Gefligelfleisch komponiert. Chicken Campfire eignet sich aber auch als
Streuwlirze fir Gefligelgerichte. Pfeffer und Knoblauch bestimmen die
Scharfe, Zitronen- und Orangenschalen geben ein fruchtiges Aroma und
erlesene Krauter wie zum Beispiel Thymian und Rosmarin unterstitzen den
besonderen Geschmack.

Preis: € 5,99 UVP

NEU von SPICE ISLANDS
Barbecue-Wiirzer
Hot Chicken

JANDS |

Dieser pikante Barbecue-Wirzer paart Krauter und Gewlirze mit einer feinen

EEHUZ HS 7 Knoblauchnote. Cayennepfeffer verleint ihm das Pradikat hot fir eine
\?* i‘ALWUR/'E ’ besondere Schérfe. Griine und rote Paprika runden den Barbecue-Wdrzer ab.
‘m ! Hot Chicken ist der ideale Wiirzer fiir Gefliigelfans, die es scharf mégen. Er ist
PHRBECUE WORZER B als Marinade und als Streuwirze zu verwenden.

Preis: € 5,99 UVP
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Diese angenehm wiirzige Kombination bekommt durch Pfeffer, Knoblauch, Senfsaat
und Thymian den richtigen Pfiff. Zum Marinieren von Steaks oder als Streuwiirze bei
der Zubereitung von zahlreichen Fleischgerichten ist dieser Wiirzer ein idealer

Helfer.
Preis: € 5.99 UVP
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So schmeckt die welt

NEU von SPICE ISLANDS
Barbecue-Wiirzer
Wild West

Wild West ist eine angenehm scharfe Mischung aus zahlreichen Krautern und
Gewlirzen zum Marinieren von Schweine- und Rindfleisch. Als Streuwilirze
verfeinert sie aber auch Fleisch- und Gemisegerichte. Cayennepfeffer und
Knoblauch sorgen fiir eine warme Scharfe, die dem Gaumen schmeichelt.

Preis: € 5,99 UVP

SPICE ISLANDS bietet ein unvergleichliches Sortiment an feinen Aromen, Gewirzen und Krautern dieser Erde.
In bester (Gewiirz-) Ordnung kennzeichnen 5 Farben die 5 Produktlinien der Marke fiir mehr Ubersicht im
Regal. Braun steht fir Pfeffer, grin fir Bio-Qualitat, blau gehért den Salzen, chamois sind die Gewlirze und
rosa die Backzutaten. Die einzigartige grenzenlose Vielfalt mit Gber 100 Sorten an Spezialitdten von A wie
Allround-Gewilirzsalz bis Z wie Zwiebelsalz halt flir nahezu jede Landerkiliche die passende Wiirze bereit.
Sorgféltig ausgewahlte Rohstoffe, professionelle Veredelung sowie hohe Wirzkraft sind die Qualitatsmerkmale
dieser Premium-Gewilrzmarke. SPICE ISLANDS Gewlirze versprechen 100% naturgereiften Geschmack ohne
Geschmacksverstarker, kinstliche Aromen und Konservierungsstoffe.

Raoul Rousso ist Spezialist fir Import, Vermarktung und Distribution von Feinkostprodukten aus aller Welt. Das
Sortiment besteht aus international renommierten Originalmarken von hoher Qualitét und innovativen
Trendartikeln. Raoul Rousso ist ein Unternehmen der Groneweg-Gruppe.

Fir Rickfragen wenden Sie sich bitte an:

Iris Brinkmann
Public Relations

Raoul Rousso GmbH

Am Eggenkamp 8-10

48268 Greven

Tel.: +49 2571 507-57

Fax: +49 2571 507-11 57
E-Mail: ibrinkmann@groco.de
www.raoul-rousso.de
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