
 

P 
R 
E 
S 
S 
E 
M 
I 
T 
T 
E 
I 
L 
U 
N 
G 
 
. 
 
 
P 
R 
E 
S 
S 
E 
M 
I 
T 
T 
E 
I 
L 
U 
N 
G 
 

P R E S S E M I T T E I L U N G    ·    P R E S S E M I T T E I L U N G 

EIN UNTERNEHMEN DER GRONEWEG-GRUPPE  
Raoul Rousso GmbH · Public Relations · Am Eggenkamp 8-10 · 48268 Greven · Telefon: +49 (0) 25 71/507-57 

Fax: +49 (0) 25 71/507-51 · www.raoul-rousso.de 

Grashoff, Pressemitteilung, März 2010 
 
 
 Das wird ein Grillfest! 

 

Mango Chutney 

Aus Mangofrüchten, Zwiebeln, Äpfeln, Curry und anderen Gewürzen. Unverzichtbar für 

Gerichte der indischen und asiatischen Reisküche, aber auch köstlich zu gegrilltem Geflügel 

und als Dip für scharfe Chips oder Fladenbrot. 
 

Barbecue Sauce 

Die klassische Grill- und Fonduesauce von GRASHOFF aus Tomaten, Paprikamark und 

ausgesuchten Gewürzen. Gegrillte Steaks und Rinderfilets bekommen den typischen 

American Style. Würzig und scharf peppt diese Sauce auch ein deftiges Gulasch oder Chili 

con Carne auf. 

Zu einem guten Grillfest gehören lecker marinierte Fleisch- und Fischsorten, selbstgemachte Salate und 

natürlich eine Auswahl an Saucen, die dem Grillgut schmeicheln und Genuss für jeden Geschmack 

versprechen. GRASHOFFs traditionale Delikatessenhandlung bietet eine kleine erlesene Vielfalt an 

Grillsaucen, Chutneys und Relishes, die jedes Grillbuffet bereichern.  

Rotes Mango Chutney 

Sonnengereifte Tomaten spielen in diesem chilischarfen Chutney die Hauptrolle. In den 

Oscar-reifen Nebenrollen geben frische Mangofrüchte, Ingwer und die Gewürzkomposition 

dem Chutney ein fein-würziges Aroma. 

Mit Liebe zum Besonderen, ausgesuchten Zutaten und nach fantasievollen Rezepten stellt GRASHOFF seine beliebten 

Saucen her. Das Familienunternehmen produziert seine klassischen aber auch neukreierten Produkte in aufwendiger 

Handarbeit mit Liebe zum Detail. So wird z.B. für die Ingwersauce nur australischer Ingwer verwendet, das Mango-

Chutney ist mit Balsamico-Essig verfeinert und bekommt die Süße zum großen Teil aus Früchten und die 

Barbecuesauce ist seit Jahren das Original der Bremer Delikatessenhandlung. 

 

Sieben der beliebten Grillsaucen von GRASHOFF führt Raoul Rousso im Sortiment: 

Mango-Curry-Sauce 

Eine fruchtige und leicht pikante Sauce, die außer mit einer erlesenen Currymischung 

mit Ingwer und Kokosnuss fein abgeschmeckt ist. Gegrilltes Geflügel aber auch 

Früchte wie Ananas und Bananen vom Grill sind mit dieser Sauce eine 

wohlschmeckende Abwechslung auf jedem Grillfest. 

http://www.raoul-rousso.de
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Das wird ein Grillfest! 

 

Chilisauce 

GRASHOFFs Chilisauce ist eine süß-scharfe Saucenkreation aus Tomaten, roten Chili-

schoten und Ingwer. Köstlich zu allen ostasiatischen oder Tex-Mex Gerichten und ein 

Muss zu allerlei Gegrilltem. Dippen und peppen sind erlaubt. 

Ingwersauce 

Feiner kandierter, australischer Ingwer in Sirup wird auf Wunsch der wachsenden 

Stammkundschaft nicht nur zur Grillzeit zu GRASHOFFs Ingwersauce verarbeitet. Das 

scharfe Aroma ist auch ein würziger Begleiter beim Fondue. Ingwer-Fans werden 

begeistert sein. 

Gurkenrelish  

Ein Relish aus fein gewürfelten Gurken mit etwas roter Paprika und Estragon. Es ist 

bestens geeignet als Topping für Roastbeefsandwiches und als Beilage zu Roastbeef mit 

Bratkartoffeln. Remoulade gelingt auf köstliche Art aromatischer und "gemüsiger". 

Hamburger vom Grill verfeinert das Gurkenrelish auf besondere Weise 

 

GRASHOFFs traditionsreiche Delikatessenhandlung wurde 1872 gegründet und entwickelte sich im Laufe der Zeit 

zu einem festen Begriff in der kulinarischen Welt. Auszeichnungen wie die des Art Directors Club, New York für 

Produktdesign und Deutschlands Feinkostgeschäft des Jahres 2003, vergeben von der Redaktion �Lebensmittel 

Praxis�, würdigen die Leistungen. Neben Grill- und Fonduesaucen und Chutneys gehören ein umfangreiches 

Konfitüren- und Schokoladencremesortiment, Tomatensaucen sowie Balsamessige zum erlesenen Feinkostsortiment. 

Raoul Rousso ist Spezialist für Import, Vermarktung und Distribution von Feinkostprodukten aus aller Welt. Das 

Sortiment besteht aus international renommierten Originalmarken von hoher Qualität und innovativen Trendartikeln. 

Raoul Rousso ist ein Unternehmen der Groneweg-Gruppe, zu der auch CLUB Feinkost mit der Marke GOUTESS gehört.

Für Rückfragen wenden Sie sich bitte an: 
 
Iris Brinkmann 
 
Raoul Rousso GmbH 

Public Relations 

Am Eggenkamp 8-10      

48268 Greven 

Tel.: 0 25 71/507-57 · Fax: 0 25 71/507-1157 

E-Mail: ibrinkmann@groco.de     www.raoul-rousso.de 

GRASHOFFs Grillsaucen sind in den Spezialitätenabteilungen des LEH und im Feinkostfachhandel 

erhältlich. Das 200 ml Glas kostet je nach Sorte zwischen 4,19 � und 4,55 �. 

http://www.raoul-rousso.de
mailto:ibrinkmann@groco.de
http://www.raoul-rousso.de

